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Julig juicesangria

Kock: Vin & Matguiden Tid: 10 min Portioner: 6

Bjud pa ett uppfriskande och vackert bal innan det méattande julbordet dukas fram!
Ovantat och garanterat uppskattat.

INGREDIENSER

1 liter blodapelsinjuice

2 clementiner

2 lime

2 dl frysta granatappelkarnor
0.5 kruka citronmeliss, blad
50 cl ginger ale

GOR SA HAR

Hall juicen i en balskal. Skiva clementiner och lime och lagg i bélen
tillsammans med granatéppelkarnor, is och citronmeliss. Toppa med Ginger
Ale.Tips! Frys garna in isbitar med frukt i aft toppa julbélen med.



