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Potatisldda med kaviar och dill

Kock: Vin & Matguiden Tid: 60 min Portioner: 4

Underbart god potatisléda med dill och Kalles kaviar. Passar utmarkt att bjuda pa som
lunchratt tillsammans med kndckebréd och en 8. Perfekt till paskbuffén och
midsommarbordet.

Den har goda potatislédan hittade vi hos Svensk Potatis AB. De arbetar med att
informera om och marknadsféra potatis av hég kvalitet, SMAK-markt potatis, och har
en neutral position i branschen.

INGREDIENSER

500 g potatisar, valj din favoritsort
1 gul I6k
1 dl dill

3 dgg
1.5 dl kaviar, mildrokt, garna kalles

3 dl mjslk
1 krm vitpeppar



GOR SA HAR

o Satt ugnen p& 200°C.Skala och skiva potatisen och 16k. Varva potatis, 16k och

dill i en medelstor val smord form.

Vispa ihop agg, mjolk, kaviar och peppar i en bunke. Hall aggstanningen i
formen. Gradda i mitten av ugnen ca 40 - 45 minuter tills potatisen ar mjuk
och lédan har fétt en fin farg.Serveras varm med knéckebréd och garna en dl.



