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Rutabaga - Mathias Dahlgrens
nya restaurang

Skribent: Vin & Matguiden

Rutabaga heter Mathias Dahlgrens nya restaurang. Anda sedan Matsalen i Grand
Hétel i Stockholm sténgde for ombyggnad har vi vantat med spénning pé& vad den nya
restaurangen ska bjuda. Nu vet vil

Matsalen stangde strax fore jul och ar nu ombyggd fér att panytt ppna den 13
februari med nytt namn, Rutabaga.

Rutabaga dppnar med ett nytt matkoncept - helt vegetariskt. Det kommer att serveras
vegetariskt pd modern toppniva och kanner vi visionar Dahlgren ratt kommer denna
trendsattare att utmana sig sjalv och lyfta det grona koket till oanade hajder.
Restaurangen ska ha en lite mer avslappnad och livligare stil an Matsalen, en viss
flexibilitet vilket innebar att det kommer att finnas en del spontanplatser och andra
trevliga sittstilar.

Mathias Dahlgren ska enligt Grand Hétels hemsida "Bygga upp sin vision om
framtidens kok med vegetariska ratter i varldsklass."

Rutabaga ar ett gammalt svenskt ord for kélrot som Gven spridits utomlands.



Foto Monika Osterheim - Mathias Dahlgren p& Smaka p& Stockholm.
Mathias Dahlgren har som ende svensk vunnit Bocuse d'Or (VM fér kockar). Han vann
1997.

Han har erhdllit totalt fyra michelinstj@rnor - en stjagrna fér Bon Lloc, tvé for berémda
Matsalen (som nu blir Rutabaga) och en stjarna for sin bistro Matbaren (Gven den i
Grand Hétel). Dahlgren 6ppnade Matsalen 2007 och fick forsta michelinstiarnan
2008. Aret efter, 2009, fick Matsalen sin andra stiérna och samtidigt fick den enklare
systerkrogen Matbaren en stjGrna. Restaurangerna har dven vunnit andra utmarkelser,
fill exempel Gulddraken.

Mathias Dahlgren ar aven sktuell med sin nya kokbok Hemkunskap.

Bordsbokning p& Rutabaga ar majlig fr o m imorgon 24 januari.



