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Krusbarspaj med mandelsmulor

Kock: Ylva Lindgren Tid: 30 min Portioner: 4

Syrliga krusbar tacks av sét mandelsmuldeg i den har enkla men goda pajen. Bestam
sialv om du vill géra en stor paj eller smé portionspajer. Servera med en god vaniljsés
eller en klick lattvispad graddel!

Anvand ren havre om du vill géra pajen glutenfri.

INGREDIENSER

Fyllning

500 g krusbar

3 msk strésocker
1 msk potatismijél

Smuldeg

3 dl mandelmjsl

2 dl havregryn

1 dl ljust muscovadosocker
1 dl strésocker

1 tsk vaniljsocker



100 g smor
Till servering

4 dl vaniljsas
1 msk florsocker

GOR SA HAR

Satt ugnen pé& 175 grader.

Fyllning. Foérdela krusbaren i en stor pajform eller mindre portionsformar.
Blanda strésocker och potatismjél och stré dver baren.

Smuldeg. Skar sméret i mindre bitar och nyp ihop med 6vriga ingredienser fill
en smulig massa. Fordela éver krusbaren.

o Gradda i 15-20 minuter tills pajen fatt fin farg.

Pudra &ver lite florsocker nar pajen svalnat. Servera med en god vaniljsas.



